
地
場
産
大
豆
使
用
！

あ
な
た
も
手
づ
く
り
味
噌
を
体
験
し
て
み
ま

せ
ん
か
。
大
豆
は
地
場
産
（
群
馬
県
沼
田
市
川

田
地
区
産
）
で
品
種
名
は
「
オ
オ
ツ
ル
」
で
す
。

こ
う
じ
も
地
場
産
の
米
こ
う
じ
を
使
い
ま
す
。

水
は
天
然
の
湧
水
を
使
用
し
、
塩
は
赤
穂
の

天
塩
を
使
い
ま
す
。
天
然
素
材
に
こ
だ
わ
っ
た

無
添
加
の
手
づ
く
り
味
噌
で
す
。

初
心
者
の
方
も
歓
迎
！

味
噌
づ
く
り
は
共
同
作
業
で
行
い
ま
す
。
イ
ン
ス
ト

ラ
ク
タ
ー
も
い
れ
ば
経
験
者
も
い
ま
す
。
し
た
が
っ
て
、

初
心
者
の
方
で
も
安
心
し
て
体
験
し
て
い
た
だ
け
ま
す
。

上
品
で
や
や
甘
口

レ
シ
ピ
は
米
こ
う
じ
を
た
っ
ぷ
り
使
っ
た
「
米
味
噌
」

で
、
上
品
で
や
や
甘
口
の
味
噌
に
仕
上
が
り
ま
す
。

一
年
間
寝
か
せ
ま
す

味
噌
は
仕
込
ん
で
か
ら
一
年
間
、
寝
か
せ
ま
す
。
こ

れ
に
よ
り
発
酵
が
進
み
、
ま
ろ
や
か
な
味
の
味
噌

に
仕
上
が
り
ま
す
。

災
害
等
の
備
蓄
に
も
！

味
噌
は
災
害
等
の
食
料
備
蓄
に
な
り
ま
す
。

私
た
ち
日
本
人
は
古
く
か
ら
、
ご
は
ん
（
炭
水

化
物
）
み
そ
汁
（
タ
ン
パ
ク
質
）
漬
物
（
ミ
ネ
ラ

ル
）
を
基
本
と
し
た
食
生
活
を
送
っ
て
き
ま
し
た
。

こ
う
し
た
食
生
活
は
身
体
に
悪
い
は
ず
は
あ
り

ま
せ
ん
。

”
天
然
素
材
に
こ
だ
わ
っ
た
無
添
加
の
手
づ
く

り
味
噌
”
を
味
わ
っ
て
く
だ
さ
い
。

体
験
日
程

・
第
一
回

二
月

十
九
日
（
土
）

・
第
二
回

二
月

二
十
日
（
日
）

・
第
三
回

二
月
二
十
六
日
（
土
）

・
第
四
回

二
月
二
十
七
日
（
日
）

体
験
料

・
大
豆
二
㎏
、
仕
上
が
り
約
十
㎏

・
九
千
五
百
円

連
絡
先

薄
根
地
域
ふ
る
さ
と
創
生
推
進
協
議
会

会
長

山
口

耕

群
馬
県
沼
田
市
石
墨
町
八
〇
〇
番
地

く
わ
の
み
ハ
ウ
ス

（
携
帯
）
０
８
０
７
４
４
５
０
７
３
４

担
当
：
高
津

修

潰した大豆を冷ましている

大豆を大釜で煮る


